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アスコルビン酸-2- グルコシドおよび

渡辺剛幸＊・細川秀毅・元木喜隆・示野貞夫

Stability of L-Ascorbyl-2-O- α -Glucoside and

Takayuki WATANABE, Hidetsuyo HOSOKAWA, 

索 引 語：アスコルビン酸誘導体／アスコンルビン酸 -2- グルコシド／アスコルビン酸 -2- リン酸／安定性

　Aqueous solution (pH 4, 7 and 9), formulated diet, and minced mackerel supplemented with 
L-ascorbic acid (AA), L-ascorbyl-2-0- α -glucoside (AA-2G) or L-ascorbyl-2 -phosphate Mg (AA-2P) 
were prepared and stored at 5, 23 or 37 ℃ for 3-30 days. These materials were sampled periodically 
and the concentrations of AA, AA-2 G, and AA-2 P were determined by high performance liquid 
chromatography to estimate the stability of these compounds under storage. AA-2 G and AA-2 P 
were stable under all conditions of pH and temperature, while AA was unstable in aqueous solution 
and in the formulated diet. The stability of AA decreased as pH and temperature increased. The 
stability of AA-2 G, AA-2 P, and AA in minced mackerel decreased as temperature increased.

アスコルビン酸 -2- リン酸の安定性

L-Ascorbyl-2-Phosphate Mg

Yoshitaka MOTOKI, and Sadao SHIMENO







　L－アスコルビン酸（AA），L－アスコルビン酸－
2 －Ｏ－α－グルコシド（AA－ 2G）および L－ア
スコルビン酸－ 2 －リン酸Ｍｇ（AA－ 2P）を含む
水溶液（pH４，７および９），配合飼料およびマサバ

ミンチを５，23 および 37℃で３～ 30 日間保存し，そ
れぞれのビタミンＣ源の残存率を調べた。AA－ 2G
と AA－ 2P は水溶液および配合飼料中でいずれの
pHおよび温度でも安定であったが，AAは比較的不
安定であり，酸性・中性よりアルカリ性で，また低温
より高温で，それぞれ速やかに減少した。しかし，マ
サバミンチ中ではAA－ 2G およびAA－ 2P はとも
に高温ほど減少し，AAと同程度に不安定であった。
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